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OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI

Producent odwiadcza, ze urzadzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepiséw Unii Europejskie;j.
Montaz musi byC¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwiaszcza w kwestii
odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwaga!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: zlg instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerobki, niedostateczng konserwacje lub inne przyczyny niezgodne
z punktami warunkow sprzedazy. Urzadzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywania
i musi by¢ obstugiwane przez osoby o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktére byly po nastawieniu
zabezpieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie moga by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

Model vy i Palniki (kW) | Piekarik (kW) [  Wymiary (cm)

KSPT - 66 S GE 23050 18 ax45 3,13 66 x 60 x 86-92 h
KSPT- 99/5 S GE 23050 225 5x 4,5 3,13 99 x 60 x 86-92 h
KSPT-99 S GE 230/ 50 27 6x4,5 3,13 99 x 60 x 86-92 h

DANE TECHNICZNE PALNIKOW

12,8 kWh/kg 12,8 kWh/kg 12,8 kWh/kg 9,45 kWh/m? 9,45 kWh/m?
MODEL TYP DYSZA G 30/G 31 G 31 G 30/G 31 G 20 G25 PRZYLACZE
PALNIKA PROPAN / BUTAN PROPAN PROPAN / BUTAN GAZ ZIEMNY GAZ ZIEMNY GAZU
28 - 30 mbar 37 mbar 50 mbar 20 mbar 20 mbar
KSPT DYSZA PALNIKA 105 105 90 160 170 G 1/2"
- 66 4 X 4,5 KW
S GE ZUZYCIE 1,42 kg/h 1,40 kg/h 1,40 kg/h 1,904 m3/h 2,216 m3/h -
KSPT DYSZA PALNIKA 105 105 90 160 170 G 1/2"
- 99/5 5X 4,5 KW
S GE ZUZYCIE 1,78 kg/h 3,5 kg/h 3,5 kg/h 2,38 m¥/h 2,77 m3/h -
KSPT DYSZA PALNIKA 105 105 90 160 170 G 1/2"
-99 6 X 4,5 KW
S GE ZUZYCIE 2,13 kg/h 4,2 kg/h 4,2 kg/h 2,856 m®h 3,324 m?/h -




KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie symbole.
Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opakowania,
nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzadzona pisemnie,
potwierdzona podpisami obu stron. Pézniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne

Niniejsza instrukcja powinna byC przeczytana z uwagg, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

» Ten dokument dotyczy produktu wyszczegdlnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba dorosta.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis zapoznat sie
z instrukcjg obstugi i montazu.

» Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

* Nie uruchamiaé bez dozoru.

« Zaleca sie przeglad urzgadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

» Urzadzenia nie nalezy czy$ci¢ strumieniem wody lub prysznicem.

* Podczas awarii lub ztej pracy urzgdzenia nalezy odtgczyC je od sieci i wezwaé autoryzowany
serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte przez ztg instalacje lub przez nieprzestrzeganie w/w
przepisow.

INSTALACJA

Wazne
Producent nie odpowiada za usterki, ktére powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji urzgdzenia
wbrew instrukcji obstugi.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego serwisu,
aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujgcymi hormami.

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzgadzenie jest
odtaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy zachowaé
szczegolng ostroznosc.

Instalacja, naprawy i ustawienia urzadzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg by¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcyg urzgdzenia. Muszg by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczgce instalaciji
i bezpieczenstwa pracy.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejacych przepisow i norm.
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane samodzielnie lub w serii z innymi naszymi urzgdzeniami. Od
ewentualnej Sciany z tatwopalnego materiatu musi by¢ dotrzymany odstep ponad 10cm.

UMIEJSCOWIENIE

Do regulacji i instalacji urzadzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejacych norm). Jezeli urzgdzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze
Sciang pomieszczenia (kuchni), musi by¢ $ciana odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzadzenia, skontrolowaé czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w czasie transportu. Urzadzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne
nierownosci mozna wyrownac za pomocg nozek.



Urzadzenie moze byc instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkcji. Jest
wazne aby utrzymac odlegtos¢ 10 cm od materiatow tatwopalnych. W przeciwnym wypadku wazne jest
dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

W pomieszczeniu, w ktorym urzadzenie jest instalowane, powinny by¢ zachowane wszelkie normy
wynikajace z przepiséw (wentylacja). Powietrze potrzebne do prawidtowego spalania to 2m?*h na

moc 1kW. Typ urzadzenia do wykonania wyciggu jest okreslony na tabliczce znamionowe;j.

PODLACZENIE PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO DO SIECI

Przewdd elektryczny powinien posiadac¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
pieca. Moc urzgdzenia nalezy skontrolowac na tebliczce znamionowej umieszczonej na bocznej Scianie
urzadzenia.

Przewdd uziemiajgcy musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodow. Urzgdzenie nalezy podtgczyé
bezposrednio do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowac wytgcznik zabezpieczajgcy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajacy (zo6tto-zielony) nie moze by¢ podigczony do tego wytgcznika.

Przewdd elektr. powinien by¢ umieszczony tak, aby w Zzadnym punkcie nie osiggnat temp. 0 50° wyzszej
od otoczenia. Przed poditaczeniem do sieci nalezy sprawdzic czy:

* bezpiecznik wewn. oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadz.(patrz tabl. znam.)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wyl. zabezp. jest tatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezachowania odpowiednich norm lub naruszenia
w / w zasad.

PRZYLACZE GAZU

Gaz musi by¢ przytaczony materiatami zgodnymi z obowigzujgcymi normami. Kazde urzadzenie musi
by¢ podtaczone przez zawdr gazowy, aby byto mozliwe odtgczenie doptywu gazu w przypadku awarii.
Po instalacji urzadzenia nalezy sprawdzic¢ czy nie wystepuje wyciek gazu. Nie nalezy sprawdzac
wyciekéw gazu otwartym ogniem. Rodzaj gazu, na jaki zostato przystosowane urzgadzenie, jest
wpisany na tabliczce znamionowe;.

KONTROLA PODtACZENIA WEASCIWEGO TYPU GAZU

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do typu podtaczonego gazu - podtgczony gaz
powinien by¢ zgodny z oznaczeniem na tabliczce znamionowej.

PODLACZENIE INNEGO TYPU GAZU

Urzadzenia sg przystosowane do gazu ziemnego. Przestawienie urzadzenia na inny typ gazu
zasilajgcego moze by¢ wykonane jedynie przez wykwalifikowany personel autoryzowanego serwisu
producenta. Dysze na propan-butan sg dotgczone do urzadzenia w osobnym woreczku.

WYMIANA DYSZY PALNIKA GELOWNEGO (rys. 3 4)

Zdjac ruszt i gérne czesci palnika oraz nierdzewng pokrywe (A). Odkreci¢ dysze (D) i wkreci¢ nowa -
na wiasciwy typ gazu, zgodnie z tabelg danych technicznych. Nie trzeba ustawiac palnika. Wszystkie
czesci zamontowac na wiasciwe miejsce w odwrotnej kolejnosci niz byty zdejmowane.

WAZNE:
Po przestawieniu urzadzenia na inny typ gazu nalezy zmieni¢ opis na tabliczce znamionowe;j.

Kontrola pracy urzadzenia:

« skontrolowa¢ ewentualne wycieki gazu

« skontrolowac¢ zapalanie i ptomien gtéwnego palnika

* skontrolowac ptomien gtéwnego palnika przy pracy z minimalng mocag
* sprawdzi¢, czy ptomien otacza termopare i jest barwy niebieskiej

« zaleca sie uzywac urzgdzenia zgodnie z instrukcjg obstugi
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WYMIANA SONDY TERMOPARY

Odkreci¢ i zdjg¢ dolng pokrywe . Odkreci¢ mocowania elektrod i pizoelektryczne czujniki pary. Odtgczy¢
i wyjac czujnik ptomienia. Zamontowac¢ nowg sonde i wykonac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

USTAWIENIE MINIMALNEGO PLOMIENIA (PRZY ZMNIEJSZONEJ MOCY)

Ptomien minimalny ustawia sie za pomocg srubki znajdujgcej sie w korpusie zaworu gazowego.

WAZNE UWAGI:

* Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia nalezy sciggngc¢ z catej powierzchni folie ochronng oraz
przemy¢ urzgdzenie wodg z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.
* Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia pracujgcego bez dozoru.

ABY WYREGULOWAC NALEZY:

« zdja¢ pokretto regulacyjne

» matym Srubokretem przez otwor regulacyjny
ustawic¢ ptomien

otwor regulacji
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INSTRUKCJA OBSLUGI
INSTRUKCJA OBSLUGI PIEKARNIKA

Pokretto regulacji (B) przekreci¢ w prawo - wigczy sie wentylator piekarnika.

Zaswieci sie zielona kontrolka (D) ktéra sygnalizuje, ze wentylacja jest wtgczona.

Za pomocg pokretta regulacji (B) ustawi¢ zgdang temperature.

Zaswieci sie pomaranczowa kontrolka (C) ktéra zgasnie gdy piec nagrzeje sie do ustawionej
temperatury.

Za pomoca pokrettg (E) mozemy ustawi¢ czas po ktérym urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy (piekarnik
nie wytgcza sie wtedy samoistnie).

ZAPALENIE PALNIKA

Przekrecic pokretto regulacji (A) do potowy a nastepnie nacisnaé i przytrymac. Zapali sie ptomien palnika
pilotujgcego, ktéry bedzie widoczny przez otwdr kontrolny w przednim panelu. Nalezy jeszcze przez
kilka sekund przytrzymac nacisniete pokretto (A), aby termopara nabrata odpowiedniej temperatury, a
nastepnie pusci¢ pokretto. Jesli ptomien palnika pilotujgcego zgasnie, czynnos¢ nalezy powtérzyc.

ZMNIEJSZENIE WIELKOSCI PLOMIENIA

Przekrecic pokretto (A) na symbol mniejszego ptomienia.

ZGASZENIE PLOMIENIA

OPIS PANELU STEROWANIA KSPT 66 GE (RYS. 3)

(a) Pokretto regulaciji palnika
Termostat

(©) Kontrolka pomaranczowa
(©) Kontrolka zielona

(&) Pokretto czasomierza

Wytaczone

g — ——— Zapalanie gtéwnego palnika
\

Obnizona moc



Przekre¢ pokrtto (A) na pozycje ,0”

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zaleca sie kontrole urzadzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadza¢ tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

Czyszczenie przede wszystkim powierzchni, ktéra jest w kontakcie z Zzywnosciag musimy
przeprowadzac codziennie i bardzo doktadnie.

Czesci nierdzewnych nie wolno czyscic pastami gruboziarnistymi lub Srodkami agresywnymi.

Do czyszczenia nie uzywac papieréw sciernych.

W razie silnego zabrudzenia powierzchni dopuszczalne jest uzycie gabki z utwardzong
powierzchnig.

Urzadzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

W czasie dtuzszej przerwy w eksploatacji urzagdzenia nalezy je zakonserwowac olejem jadalnym
i wytaczy¢ zasilanie elektryczne.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ wodg pod cisnieniem (z weza).

Aby wyczys$cic¢ palniki mozna zdjac je z ptyty grzewczej (muszg by¢ chtodne!) i namoczy¢ w cieptej
wodzie. Nastepnie zamontowaé w poprzednim miejscu. Nalezy uwaza¢ aby nie dopusci¢ do
dostania sie wody lub zanieczyszczen pod palnik.

Niektore czesci mogg wymagac wymiany w wyniku eksploatacji urzadzenia - elektrody piezo,
czujnik termopary, piezozapalnik, wymienne elektrody lub czujniki ptomienia. Wtedy nalezy odkreci¢
i zdja¢ dolng pokrywe (451018.00), odaczy¢ elektrody piezo (404000209) lub czujniki termopary

(4040500100), wymienic i powtorzy¢ dziatania w odwroten kolejnosci.



SCHEMATY
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SCHEMAT TECHNICZNY KSPT - 99/5 S GE
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Listwa zaciskowa
Przeftacznik
Kontrolka zielona

SCHEMAT PODLACZENIA
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Kontrolka pomaranczowa

Termostat pracy

Termostat zabezpieczajacy
Kondensator rozbiegowy

Grzatka

Silnik wentylatora
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu
(uszczelki, zarowki, czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez
urzadzenia jesli podtgczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce
odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie obejmuje uszkodzeh spowodowanych warunkami
atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

& Warunkiem koniecznym do udzielenia v —
gwarancji jest prawidiowo wypetniona - Rl ‘
karta gwarancyjna. Dokument ten
dostarcza i wypetnia firma montujaca { = ‘ 7 “|" B ‘

i serwisujgca urzadzenie.

Mg pusnacrias s Mapwe gusnscass |

wzor karty gwarancyjnej

Wykaz czeséci i materiatdw eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

RM GASTRO s.r.0. jako producent udziela gwarancji, ktora jest realizowana przez
dilera (firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokonaé
naprawy lub wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

A

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujaca:

UL. SKOCZOWSKa 94 s
43-450 USIrON e ————————
(B3) 8B4 7326 e
INfO@rmMQgastro.pl
WWW.rMQAastro.pl
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Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Conformity

Na wtasng odpowiedzialnos$¢ deklarujemy, ze wszystkie przedstawione produkty
On our own responsibility we declare that all mentioned products

Typ urzadzenia Kuchnia gazowa z elektrycznym piekarnikiem
Type of equipment

Znak komercyjny REDFOX

Trademark

Oznaczenie modelu KSPT - 66 GE, KSPT - 99/5 GE, KSPT - 55 GE,
Type designation KSPT - 66 S GE, KSPT - 99/5 S GE, KSPT - 99 S GE
Rok produkcji ~ sssssessssssesssssssesesseaes

Year of manufacture

Nr seryjny

Serial number ------------------------------

Producent REDFOX s. r. o.

Manufacture

Adres Rybarska 1, 915 01 Nové Mesto nad Vahom
Address

Numer certyfikatu E-30-00552-06

Number of certificate

spetniajg ponizsze normy techniczne:

meet these technical standards:

EN 203-1, EN 203-2-1, EN 437, EN 55014-1, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3, EN
55014-2, EN 50081-1, EN 60335-1, EN 60335-2-38

Oraz sg zgodne z dyrektywa:
and are in accordance with the directive:

22/2003-2, 89/336/EHS oraz 73/23/EHS

Produkt uzywany zgodnie z naszymi zaleceniami jest bezpieczny. Zastosowali$my
wszelkie zabezpieczenia, ktére sgq zgodne dla wszystkich typdw urzadzen dopuszczonych

do obrotu.
The product used according to our recommendations is safe. We used all the safeguards that are consistent for
all types of equipment put on the market.

RM GASTRO POLSKA
w Spoétka z o.0.
ul. Skoczowska 94
INEvE 43-450 USTRON
Tel/Fax (033) 854 73 26, 854 70 52

Data: 12.12.2008 NIP 873-28-77-942

Imienny podpis osoby odpowiedzialnej: David Riedel prokurent
Personal signature of the person responsible: ‘s.))
M @ GASTRQ

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0. « adres: ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron - POLSKA - tel.: +48 33 854 73 26 - fax: +48 33 854 70 52
e-mail: info@rmgastro.pl « http:// www.rmgastro.pl « NIP: 873-28-77-942
Nr KRS 0000025898 Sgdu Rejonowego w Bielsku - Biatej, VIII| Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego
Wysokos¢ kapitatu zaktadowego : 100 000 zt
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